
BBQ FOLDER
EEN HEERLIJK STUKJE VLEES VAN EIGEN KWEEK



OPENINGSUREN

MAANDAG & DINSDAG:
WOE - DO - VRIJ:
ZATERDAG: 
ZONDAG:

GESLOTEN
08:00-12:30  &  13:00-18:00

07:00-16:00
07:00-12:00

OPENINGSUREN

EMAIL:  INFO@SLAGERIJBOEUF.BE 
FACEBOOK: SLAGERIJ BOEUF
GSM : 0489/50.59.05

U KAN ONS VINDEN OP : 
DARISSTRAAT 5A, 3870 HEERS
PARKING BESCHIKBA AR

LIESA VANHOUTTEGHEM
LIVA VISUALS

DRUKKERIJ DEHOPERÉ
ZOUTLEEUW

OPENINGSUREN
OPENINGSUREN

dSUREN

OPENINGSURENSLAGERIJ BŒUF

OPENINGSURENOPENINGSUREN

BESTEL VIA
ONTWERP DOOR:

DRUK DOOR:



LIESA VANHOUTTEGHEM
LIVA VISUALS

DRUKKERIJ DEHOPERÉ
ZOUTLEEUW



STARTERS

COCKTAIL

Boulet brochette
Grillworst
Luikse pens
Scampi brochette 
Spekfakkels
Tapas Bœuf 
(Huisbereide charcuterie & fijne vleeswaren) 

Witte pens
Zwarte pens
Souvlaki
Mini-Pens brochette
Mini-Runds brochette
Mini-Kip brochette
Mini-Varkens brochette
Mini-Lams brochette

Sangria van het huis - 0.5 L

........................................................ 2,20 €/st
.................................................................. 12,80 €/kg

............................................................... 14,60 €/kg
                    ...................................................... 3,00 €/st

................................................................. 2,00 €/st
............................................................. 13,00 € p.p 

................................................................ 14,20 €/kg
.............................................................. 13,80 €/kg

....................................................................... 2,00 €/st
.................................................. 2,00 €/st

................................................ 2,50 €/st
..................................................... 2,00 €/st

............................................ 2,00 €/st
................................................. 2,75 €/st

...................................... 7,00 €/st

1. Begin ongeveer een halfuur op voorhand 
uw barbecue aan te maken.

2. Giet de barbecue vol met houtskool, leg 
een paar aanmaakblokjes zo diep mogelijk 
tussen de houtskool en steek ze aan.Wacht 
tot de houtskool een grijze kleur heeft en
er geen vlammen meer zijn.

AANMAKEN VAN 
DE BARBECUE



BŒUF SPECIALITEITEN

BBQ worst
BBQ pens
Bœuf hamburger 
Bœuf brochette 
Chipolata 
Gemarineerd spek 
Gemarineerde biefstuk 
Gemarineerde kipfilet
Gemarineerde kippenbouten
Gemarineerde ribben 
Gebraad Bœuf
Gemarineerde spiering 
Hamburger
Kippenbrochette 
Köfte (gehaktstaaf)
Lamsbrochette
Lamshamburger
Lamskotelet
Lamskroon
Merguez 
Rundsbrochette 
Varkensbrochette

Black angus
Charolais entrecôte 
Holstein
Ierse cote a l’os 
Ierse entrecôte
Picahna
Rubia Gallega
Tomahawk

Onze Limousin runderen zijn onze echte trots. 
Mals, sappig en bovendien boordevol smaak. 

Côte à l’os Limousin 
Limousin entrecôte

................................................................. 11,80 €/kg
.................................................................. 14,80 €/kg

...................................................... 13,80 €/kg
....................................................... 20,50 €/kg

................................................................... 11,80 €/kg
.................................................. 12,90 €/kg

.......................................... 21,80 €/kg
............................................ 14,40 €/kg

.................................. 8,90 €/kg
.............................................. 11,60 €/kg

......................................................... 23,90 €/kg
........................................... 11,80 €/kg

................................................................ 12,80 €/kg
...................................................... 16,80 €/kg

................................................ 13,90 €/kg
......................................................... 26,90 €/kg

....................................................... 16,80 €/kg
............................................................. 28,80 €/kg

................................................................ 39,90 €/kg
..................................................................... 11,80 €/kg

....................................................... 19,80 €/kg
.................................................... 15,80 €/kg

................................................................... Dagprijs
..................................................... Dagprijs

.......................................................................... Dagprijs
............................................................ Dagprijs
............................................................ Dagprijs

.......................................................................... Dagprijs
............................................................... Dagprijs

...................................................................... Dagprijs

................................................ 38,50 €/kg 
.................................................. 37,95 €/kg 

KLASSIEKERS



Spring pastasalade 
Macaroni, ei, tomaten, thousand island dressing, lente ui

Bœuf pastasalade 
Spirelli, ei, ham, mayonaise dressing, tomaten, lente ui

Zeus salade 
Griekse pasta, paprika, rode ajuin, wortel, courgette

Tonijn pastasalade 
Spirelli, tonijn, mayonaisedressing, sperziebonen, sjalot, 

tomaat

Griekse salade 
Fetakaas, olijven, paprika, komkomer, tomaat, ajuin

Pasta pesto 
Luikse salade 
Krieltjes in schil, spek, sjalot, bonen

Aardappelsalade 
Krielaardappelen 
Krielaardappelen in schil
Kriel spies Bœufette 
Krieltjes in schil, ananas, kip

Kriel spies Bœuf 
Krieltjes in schil, paprika, ajuin, spek 

Veggie brochette
Champignon, paprika, ajuin, krielaardappel, courgette

Wij maken elke dag verse groenten en pastasalades allemaal 
bereid met eigen dressings. Boordevol vitaminen en laag in 

calorieën! 

Koude sauzen

Andalouse
Cocktail
Looksaus
Mayonaise
Tartaar

Warme sauzen

Bearnaisesaus
Peperroom
Provençaalse

................................................... 9,90 €/kg

.................................................... 12,90 €/kg

............................................................... 11,90 €/kg

................................................... 15,90 €/kg

......................................................... 14,90 €/kg

.............................................................. 16,90 €/kg
............................................................ 13,90 €/kg

....................................................... 9,90 €/kg
....................................................... 8,60 €/kg

......................................... 8,90 €/kg
................................................. 3,50 €/st

.......................................................... 3,50 €/st

........................................................ 2,50 €/st

.................................................................. 8,00 €/kg
...................................................................... 8,00 €/kg
..................................................................... 8,00 €/kg

................................................................... 8,00 €/kg

................................................................... 8,00 €/kg

............................................................ 14,00 €/kg
.................................................................. 14,00 €/kg

.............................................................. 14,00 €/kg

GROENTEN & BIJGERECHTEN

SAUZEN



Fondue
Gepaneerde balletjes, spekvinken, chipolata, rundsvlees 

varkensvlees, kip

Gourmet 
Gepaneerde hamburgers, chipolata, rundsvlees, varkensvlees, kip

Gourmet royale 
Gepaneerde hamburgers, chipolata, rundsvlees,

varkensmedaillon, kip, lams, gyros Bœuf

Teppanyaki

Runds-, kip- , varkens- en lamsspiesjes, varkenshaasje

chipolata, mini Bœuf hamburger

Steengrill
Rundsvlees, varkensvlees, kip, kalfs, lams, 

mini Bœuf hamburger

Gemarineerde steengrill
Rundsvlees , varkensvlees, kip, kalfs, lams, 

mini Bœuf hamburger

Groentebuffet
Tomaat, komkommer, sla, aardappelsalade, wortel,

pastasalade

Bœuf schotel
Gebakken varkensgebraad, Italiaanse hesp, gebakken kipfilet, 

rosbief, gekookt ei, boontjes, pastasalade, tomaten, wortelen, 

krokant gebakken spek, aardappel in schil, rode ajuin, 

aardappelsalade, sauzen & assortiment mini broodjes.

Retro koude schotel
Perzik met tonijn, gevulde tomaat, gevuld ei, kippenbouten

gestoomde groenten, aardappelsalade, varkensgebraad, rosbief 

americain Bœuf, hesp-aspergerolletjes, groenten, meloen met 

Italiaanse hesp, zalm, sauzen & assortiment mini broodjes.

Breughel buffet
Assortiment pensen, gebakken spek, kippenvleugels, vleesbrood, 

americain Bœuf, varkensgebraad, rosbief, kip kap, ham, boerenpaté, 

spareribs, groentebuffet, sauzen & assortiment mini broodjes.

......................................................................... 8,00 € p.p

..................................................................... 8,00 € p.p

............. 12,00 € p.p

 13,00 € p.p

..................... 13,00 € p.p

..................... 14,00 € p.p

......... 5,00 € p.p

........................................................... 20,95 € p.p 

............................................... 30,00 € p.p

....................................................... 24,00 € p.p

SCHOTELS & BUFETTEN



BBQ pakket 1

BBQ worst
Gemarineerde ribben 1/4
Gemarineerd spek
Gemarineerde kipfilet

BBQ pakket 2

BBQ worst
Biefstuk +/- 120 gr
Gekruid ribbetje 1/4
Gemarineerde kipfilet
Luikse pens

BBQ pakket 3  - 5 pers - 3,5 kg

3 boulet brochetten
2 gemarineerde ribben 1/4
2 gemarineerde biefstukken +/-  120GR
2 witte worsten
3 gemarineerd spek
3 BBQ worsten 
5 kipbrochetten
3 spekfakkels

BBQ pakket 4  - 8 tot 10 pers - 6 kg

1 côte à l’os 1,2 kg Limousin
2 gemarineerde kipfilets
4 brochette Bœuf
4 gekruide ribben
5 gemarineerde speklappen
5 witte worsten
6 BBQ worsten

........................................................... 9,00 € p.p

......................................................... 12,00 € p.p

............................. 55,00 €

  ................... 95,00 €

BBQ COLLI’S



BBQ pakket 4 - 12 tot 14 pers - 7,5 kg

1 côte à l’os 1,2 kg Limousin
14 spekfakkels
3 BBQ worsten
3 Bœuf brochetten
3 chipolata’s
3 witte pensen
4 gemarineerde ribben 1/4
6 kipbrochetten
6 scampi brochetten

Bœfke - kids pakket

Kipbrochette
Chipolata
Hamburger

............... 150,00 €

.................................................... 6,00 €

Dat kan tot één dag op voorhand! 
Bestel je telefonisch of via email & Facebook? 
Wij zetten de bestelling voor je klaar
wanneer je dat wenst.

Indien u zelf een pakket wenst samen te 
stellen gelieve dit 2 dagen op voorhand door 
te geven.

LAST MINUTE BBQ?



CATERING

Kalkoen archiduc
Gebraden kalkoenfilet, overgoten met huisbereide 

archiducsaus en verse frietjes met mayonaise. 

Inclusief groentebuffet.*

Halve kip
Heerlijke malse kip met verse frietjes en appelmoes. 

Inclusief groentebuffet* & mayonaise.

Ardeens gebraad
Ardeens gebraad in een smaakvolle jus saus met verse 

frietjes.  Inclusief koude groenten & bijhoorende sauzen.

Stoofvlees
Heerlijk huisbereid stoofvlees van met verse frietjes. 

Inclusief groentebuffet* & mayonaise.

Vol-au-vent
Een uiterst smaakvolle huisbereide vol-au-vent met verse 

frietjes. Inclusief groentebuffet* & mayonaise.

Balletjes in tomatensaus
Zelfgemaakte balletjes in tomatensaus met verse frietjes. 

Aangevuld met koude groenten en mayonaise.

Spareribs a volonté
Spareribs met verse frietjes. 

Aangevuld met koude groenten en aangepaste sauzen.

Hieronder vindt u huisbereide gerechten die keer op keer voor 
een geslaagd feest zorgen voor familie of vriendenkring.

Gelieve ons te contacteren voor een op maat gemaakte offerte.

* Groentebuffet bestaat uit salade en tomaat. 
Aanpassingen mogelijk voor een eventuele meerprijs.



Toch op zoek naar wat anders? 
Aanpassingen mogelijk voor een eventuele meerprijs na 

contact opgenomen te hebben met ons.

Zie bbq menu paketten of een zelf samen te stellen pakket.

BBQ aan huis of op locatie

Desserts

Chocomousse
Zin in een typisch Belgisch dessert? Wat is er meer Belgisch dan 

chocolade? 

Tiramisu
Een lekkere & klassiek Italiaans dessert met een koffie toets.

Bœuf dessert
Afwisselend dessert (afhankelijk van het seizoen).



OPENINGSUREN

MAANDAG & DINSDAG:
WOE - DO - VRIJ:
ZATERDAG: 
ZONDAG:

GESLOTEN
08:00-12:30  &  13:00-18:00

07:00-16:00
07:00-12:00

OPENINGSUREN

VERS VLEES 
CHARCUTERIE
DAGSCHOTELS 

TRAITEUR
BROOD

OPENINGSUREN

EMAIL:  INFO@SLAGERIJBOEUF.BE 
FACEBOOK: SLAGERIJ BOEUF
GSM : 0489/50.59.05

OPENINGSUREN

OPENINGSURENOPENINGSUREN

OPENINGSURENBIJ ONS VERKRIJGBAAR

BESTEL VIA


